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次のキッチンは
収納力で

決める。
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食は命の源であり、食を作るキッチンは、

毎日の暮らしに欠かすことのできない大切な場所。

そして単なる料理の作業場ではなく、家族みんなが集い、

会話を楽しんだり、花を生けたり、読書をしたり…

暮らしを豊かにしてくれる家の中心的存在。

普段何気なく日常的に使用しているキッチン

気づかないところに困りごとが潜んでいます。

実はお困りごとの多くは「収納」だと言われています。

優秀な道具がどこかに埋もれてたり、

すぐ使いたいのに思っていた場所になく、

探す時間がかかってしまうことも。

わたしたちは、そんなお困りごとをお客さまと共に解決し

一緒に作り上げてまいります。

毎日あたりまえに使う
暮らしの要

次のキッチンは
「収納力で決める」

「仕舞う場所（アドレス）があり自然に片付く」をコンセプトに

つくられたシステムキッチン「A‘dress」

「A‘dress」には “address 収納の場所” と “dress ドレス・正装” の

ふたつの意味が込められてます。

次のキッチンは「収納力で決めませんか？」

with the original kitchen “A’dress”



What a kitchen do you like ?

暮らしの数、ライフスタイルの数だけ
キッチンがあります。

いまお使いのキッチンはいかがですか？
お気に入りがたくさんありますか？

あなたにとってキッチンは
どんな場所ですか？

あなたにとって
どんなキッチンが
理想ですか？



自分サイズの
キッチンがほしい。

シンク周りの
小物を置くスペースが
備え付けでほしい。 3つのPOINT お客さまや社内の声を聞いてみると、毎日使うキッチンには、

お困りごとがたくさんあり解決したいご意見を多くいただきました。

「デザイン」についても、もっと素敵
にしたい！好きな色にしたい!
など、次のキッチンをより良いもの
にしたいとこだわる方も多いです。

デザイン

キッチンのお困りごとって、ありますか？
自社調査で、お客さまや使い勝手の声を集めました。

Voices about kitchens

掃除のしやすさ
「掃除のしやすさ」は、多くの
お客さまが決め手にします。

「収納」は、ただのスペースを
設けるだけでなく、ひとつひとつに
役割を持たせると解決できます。
使い勝手が良く、無駄がなくなり
ます。

収納

掃除のしにくさを
解決しないと

おしゃれなキッチンを保てない。

収納方法が
いまいち分からず
もったいない使い方に

なっている。

自分のクセがあって
動きにムダがあるような

気がする。

家族で楽しめる
キッチンがあったらいいな。

自分に合う
キッチンがほしい。

古いので

機能面も見た目も
いろいろ不満。

食器の手洗いは毎回面倒。
手はあれるし、時間もかかる。

他にもやることいっぱいあるのに…

高機能家電を
揃えたけれど何かしっくりこない…

どうしてだろう？

もっとテンションのあがる
デザインのキッチンがいい！

家電の収納に
工夫がほしい。

見えてくる、求められている

1 ］POINT［ 2 ］POINT［ 3 ］POINT［



「収納」へのこだわりPOINT　1

しまう場所が決まると快適
「住所」があるキッチン

収納場所が決まっていると、ストレスなくお料理ができます。
モノの『住所』を決めれば、収納スペースが機能的になり
効率の良い導線ができ、収納のしやすさはもちろん、キッチンの使いやすさ、
片付けやすさ、美しさそして暮らしやすさにもつながります。

ユーテンシル収納
調理道具が一目で見渡せるレイアウト

調理道具収納
まな板や包丁、ストック品
がひとまとまり

フレキシブル引出し収納
フレキシブルに整理可能な
枠仕切り

大型収納
様々なカタチのものを自分らしくアレンジ

ゴミ箱・ダストボックス
収納の一部としてシンプルに設置

トール型引出し
調味料や食材ストック



魚好きな開発者の
アイデアから生まれました“ ”「ストレッチシンク」のアイデアは、魚好きな開発者が料理時に感じていた

気づきから生まれました。魚をキッチンで調理する際に、調理スペース
の後片付けの大変さや生臭さが残ってしまうのが気になっていました。

「それならシンクの中に調理台を作ろう！そうすれば、シンクの掃除も楽
になる！掃除が楽になれば料理はもっと楽しくなる！」とひらめいたの
が始まりです。そこから、開発者や社内の声、お客さまの声を取り入れ
ながら、料理を楽しむ場所としてあったらいいなと思う細かい工夫が
ぎゅっとつまった「ストレッチシンク」が完成しました。

About Stretch sink

料理のぜんぶを、ここで
掃除まで楽しくなる「ストレッチシンク」
下ごしらえ、調理、配膳、片付け、洗い物、乾燥、収納。
料理の全てのプロセスに対応し、料理を楽しめる場所としてデザインされたシンク。
調理スペースまでシンクが延長しているので「ストレッチシンク」といいます。
ステンレス製の調理スペースは、使い終わったら調理スペースごと洗えるので
片付け・掃除がカンタンで、料理の始めから終わりまでが楽しくなります。

ストレッチシンクには調理スペースの両端に、さまざまな便利
な使い方ができる 「Wスタンド」と「Wレール」があります。

Wスタンド
Wレール

「掃除のしやすさ」へのこだわりPOINT　2

熱いフライパンも
そのまま置いて盛り付けまな板をスライド可能。

用途に合わせて縦使い・横使い
自由に選べる

Wレールにカットくずを落とし
調理スペースごと

水で流せてお手入れ簡単

水切り、
乾燥も楽々

調理スペースまで
シンクが延長

MOV IE



「デザイン」へのこだわりPOINT　3

いつも暮らしの中心にあるキッチン。
デザインはもちろん、ワークトップや扉など、
素材・質感にこだわり、自分好みのスタイルを思い描いてください。
キッチンの美しさは、暮らし全体を更に豊かに彩ります。

キッチンは暮らしのキャンバス
絵を描くように、
あなたのキッチンを彩りましょう

WEB
GALLERY



ショールームのご案内

The kitchen you envision

聞かせてください
あなたの思い描くキッチンを

長く、愛着を持って使い続けてもらってこそ 
本当の意味での使いやすさが生まれてきます。

あなたのための、自分だけのお気に入りのキッチンを
一緒に考えてみませんか? 

Kanda Jimbocho

〒101‐0065 東京都千代田区西神田3‐8‐1
千代田ファーストビル東館1階
営業時間：10：00～19：00
休館日：土・日曜・祝祭日・年末年始

神田神保町

Shinjuku

〒163‐1006 東京都新宿区西新宿3‐7‐1
新宿パークタワー6階
営業時間：10：30～18：30
休館日：水曜日「祝日除く」・夏期・年末年始

新宿OZONE

https://www.infill .co.jp/showroom/
ショールームのご予約はこちらからお願いいたします。

RESERVATION




